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RESTAURANT — CAVISTE — BAR A VIN

MENU DEJEUNER

ENTREE/PLAT/DESSERT 26€

ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT 22€

A choisir parmi les propositions suivies d’une étoile

Menu également disponible a emporter midi et soir

MENU CARTE BLANCHE

Menu en 6 services 65€
midi et soir (prise de commande maximum 21h)

MENU ENFANT

Plat
2 boules de glace au choix
jusqu’'a 10 ans 16€

Viandes origine : France et UE

Nos plats contiennent ou peuvent contenir les traces des allergénes suivants:
Gluten, crustacés, oeuf, poisson, soja, lait,fruits a coques, céleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin,
mollusques, arachides
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RESTAURANT — CAVISTE — BAR A VIN

ENTREE

Nos ravioles de langoustine, bisque, mélisse, combawa 16€"*

Le tartare de saumon, riz croustillant, mayonnaise relevée 16€"*

La terrine de campagne aux noisettes, chutney de fruits aux épices douces 15€*

L'oeuf mimosa a la truffe, macédoine de légumes 15€*

Le tataki de thon au sésame, gaspacho de mangue 23€

PLAT

La péche du jour, crémeux petits pois menthe ricotta, tomates confites 22€*
L'esturgeon Francgais |kéjimé, ail des ours, asperges, mille feuilles de pommes de terre
Les asperges grillées, créme a la stracciatella, orange, chimichurri 22€*
Le supréme de volaille mariné aux épices cajun, pommes pont neuf, carotte 22€*

La piéce de boeuf race a viande, légumes rotis au miel, sauce tartare 32€

FROMAGE ET DESSERT

Assiette de fromages 12€*

Le financier, sphéere vanille, ganache caramel 10€*
Le mille feuille de tuiles, pomme/chocolat 11€*
L'affogato 10€*

La tarte aux noix de pécan, chantilly mascarpone 12€

L'lrish Coffee 15€

32€
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RESTAURANT — CAVISTE — BAR A VIN

DINER GOURMAND
JEUDI 30 AVRIL 2026

SOIREE BOUILLON
38€/PERSONNE

TRILOGIE D’ENTREES

OEUF MAYO
GASAPCHO DE PETITS POIS, CROUTONS ET NOISETTES
REMOULADE A LA POMME ET CREVETTES

DEMI COQUELET SAUCE DIABLE,
GRATIN DE COQUILLETTES A LA TRUFFE

FROMAGE ET SALADE

TRILOGIE DE DESSERTS

BRIOCHE MAISON FACON PAIN PERDU AU CARAMEL
MOUSSE AU CHOCOLAT
CHOU A LA CHANTILLY

RESERVATIONS AU 0364196906
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